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KWARK-MAANZAADTAART

[ SEREIDING: 1 UUR BARKEN: 40 MIN.  KOELEN: 30 MiN. ]

VOOR | SPRINGVORM (0 20 CH)

Bodem
125 gspeltmeet

25 grumeretsuker
Tsnutie zeezout
eidaoi

1 Boderm: zeo het meolop een werkviaken mask

glad decg, Wikkel ht inpasicole en leg ht 30 minuten
in dekoelkst
2 Vg eang de ol ot 259 ke an dhl:
van ht citroenraspsel asn de ook, Has depan van

et v et mad e dekdepln afen

Vling
S0mimelk
25 gboter

o kwark,
s Uiy g
troenvaspse e het citroensap goed door elkaa. Kiop
et iwit st e vaeg gelidalk derestrende sulker toe.
Spatel he iwitschuim voorzichtia doo ht kvarkmengsel.
3 Verwarm do oven voor 0p 180 °C.Bekloed de bodem

.
en crke van ongeveer 26 m. Bekloed de vorm ermoe en

tei
250 g owark Q0% ve
100 g créme faiche
Telmaiens
20ctoensap

Verder
bloem om meo te bestuiven
boter ommeen e vetten
warme kersen om et servren
raar kouze)

sanzaadmengel e verdee! het karkmengsel erover.
Bak do taart 40 minuten i hetonderste derde decl van de
oven, Zot de oven do atste 10 minuten op 200°C zodat
e taartcen mooi Keurje kgt

eruiten aathem inde vorm o een roester verder
sfosten,















WITTECHOCOLADE-
CHEESECAKE MET
BOSBESSEN

[SEREIDINGS 30 MIN.  KOELEN: MINSTENS 4 U ]

VOOR 1 RECHTHOEKIGE VORM

(30 X 20 C) OF 1 SPRINGYORM

1 Bekleod de bodervan de spinguorm met bkppie.
2 en

erdoor Verdee het koekjeumengee over de vorm en
drukhet goedtegen de bode.

3 Voling: hk dewite hocalado of n amelthor

2etsuier

chocolads,roomkaasan mascarpone romig Verdoel

e vling over de koejesbodem en et do cheesecake
tens 4 urin de koekt o de vallng .

4 Toppinge vermaendo bosbessen met de poedersiker

300 roomkass

afosen.Sid d choesecskenrechthoskig stukken

Topping
300g bosbessen
1t poedersiker

Verder
boterom meeintevetten

STIP -
Voot do boder ko je ook eomboterkekies gebrken
nplaats van amaettn,






CHEESECAKE-DESSERT
MET RODE AALBESSEN

VOOR 4 PERSONEN

Tvanilestoke

[ SEREIDING: 70-30 MIN.  KOELEN: 30 M. ]

1 W de aalbessen, st 2o ilekkon enis zevan e

oyasl et geschasfds chocolade Zet de desserts voor

W biclogische itroen

Vorder
250 rode asbessen

TP
Zeltgomaskte slbeseriam: wss SO0 g rode sabessen
Grondg, It o vilkken on is 6 van dotakes Doo 2o

ommee te garneren

i dekook en at hat mengsel2:3 minuten
koo ek cajominves soten 25l
St ze goed af en et e 10 minuten op hr
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Er gaat niets boven deze zachte romige verwennerij op een crunchy
bodem. In dit boek staan 36 verleidelijke recepten voor heerlijke
cheesecakes; van klassiek Amerikaanse cheesecakes met een flinke
portie roomkaas tot lichte cakes met kwark en verse frambozen.

De recepten zijn gemakkelijk en voorzien van
uitstekende tips voor vele uren bakplezier!

1584 - gabaga ey

UL
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