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VOORWOORD

VOL ONGELOQOF TYP IK DEZE WOORDEN. MIJN DERDE BOEK ALWEER. DE TIJD VLIEGT
VOORBIJ. HET LEEK NOG MAAR ZO KORT GELEDEN DAT IK BEGON AAN MIJN EERSTE
BOEK, EEN JAAR VOL TAART! IN 2011. PRECIES TWAALF MAANDEN LATER, IN 2012, WAS
DAAR HET VERVOLG, EEN LEVEN VOL TAART! EN NU? NU DAN MIJN DERDE BOEK.

Het is weer een heel druk jaar geweest, E=n jaar vol
workshops en een jaar waarin mijn tweade bosk uit-
kwam, zowel in het Nederlands als in het Engels. Het
was ook en jaar vol taartdecoratisbeurzen in binnsn-
enbuiterdand, waar ik vazk met mijn bosken aanwezig
ben gewesst. De ene keer deed ik mee aan een wead-
strijd, =en andera keer |juresrde [k juist, met veel
plezier, de tasrtidecoratiswedstrjden. En op sen van
de beurzen verraste |k ledereen met een leuk nisuw-
e, 2012 was namek ook het jaar waarin er een
Mt mertk op  laartdecoratiegebied gelancesrd
werd, En wel ean merk dat mijn naam draagt en
waarb(] K nauw beatrokken ben als hel gaat om het
Litkiszen, ontwikkelen en antwerpsn van de produc-
ten: Sweael Chofee by Wendy.

Julfie zuflen wel begrijpen dat het een geweldig, masar
cok esn ontzettend druk en vermosiend jaar |s ge-
weesl. Want tussen alle bedripgheld door werkls ik
natuurlijk ook aan dit bosk, Gelukkig ben [k gezegend
met ean ontzettend fine groep mensen om mij hean,
die me steunen en helpen waar dat mogelijk is.

Maar toch, sorms moet er even gestopt wordsn met
werken. En dan? Dan ga K er graag even tussendit.
Soms met min gezinnetie en de hondjes een mid-
weekije weg in elgen land, lekker naar het bos of de
Zeg, want Nederand |5 tenslotte een prachitlg land.
Maar ook ean langere vakantie in het buiteniand vind
ik hearlix. Lekker niks doen op het strand in Spanje,
of juist op ontdekkingstocht. Ock met mijn wisndin-
rnen ga k wel eens weg, sen weekendle lachen,
gieren, bruflen in Londen bijvoorbesld. Wat voor uitig
dan ook, k ganiet er enorm van, want als je weggaat,
mdEl je wel even Sloppen et werken.

En dit scart weekendies weg of langere vakanties zijn
metesn ook de inspiratle voaor dit bosk, Fen werafld

vol taart!, geweest., Wat ook metesn weer een lauk
vervolg is op mijn eerste twes boeken. o ging K van
ean jaar naar een leven, en mazak k et nu nog lsts
groter met een werald vol taart. Wat daama nog gro-
ter is? Dat Is voor het volgende bosk. Daar mogen
Jullie nog even naar radert. Mu heb ik hat mezelf met
ean landenthema nog niet zo heel makkelijk gemaakt.
De wereld is namelijk 24 groot en er zijn 24 ves lan-
den. Daarnaast had ik voor leder land genoeq idesén
voor meerdere taarten. Dus |k moest keuzes maken,
arders werd dit wal een eng dik bosk.

Natuurlfc kan K nist lederesn Bl maken met Zin of
haar favoriets land, maar ik hoop dat Jullle toch biij 2jn
met de dertien taarten die gewljd Zijn aan dertien ver-
schifiends landen. Voor de veertiende taart heb ik
gekozan voor een totaalthema: It a small world. Dus
meerdere landen in éen taart verwerkt, Of ik het me-
7elf daar makkelijker mee gemaakt hab? Nee dus,
want op deze stapeltaart pasten nog steeds maar
een paar landen. Och, wie west maak k ooll nog
eans ean vanolg op dit boek, met veartisn ahdere
landen in de hoofdrol.

Dok in dit boek heb ik bij iedere taart een persoorfijk
stukie geschreven over ons leven, mijn werk &n wat
de motivatis was voor hat ontwerp van de batreffen-
cs taart, |k hoop dat jullle de taarten &n mijn verhaal
erachter leuk vinden. Ik heb in jeder geval weer genc-
ten van het cregren van dit boek.

Ik hoop dat jullie in dit boek weaer vesl inspiratie vinden
om mooie taarten te gaan decareren. [K wacht vol
spanning af tot Ik de eerste foto's van jullie creatias uit
dit boek op mijn Facebockpagna voorbl) Zie komean.

Heel veel taartdecoratieplezier.
anx ‘Wendy Schlaguwein













TERMEN EN TECHNIEKEN

SOMMIGE TERMEN KOM JE REGELMATIG TEGEN IN HET BOEK. EN OM NIET STEEDS IN
HERHALING TE VALLEN MET DEZELFDE UITLEG GEEF IK JE HIER EEN BEKNOPT OVERZICHT.
LEES DIT DEEL ECHT EVEN GOED DOOR VOOR JE AAN EEN TAART BEGINT. JE ZULT ZIEN
DAT HET BOEK DAN EEN STUK GEMAKKELIJKER LEEST. MEER INFO OF TIPS HIEROVER

KUN JE OOK OP MIJN SITE WWW.4THELOVEOFCAKE.NL TERUGVINDEN.

« FOMNDANT: als je dit woord leest, kun je fondant
gebruiken maar ook KigZen voor marsspeain, Nat
wat je-prattiger vindt werken of lekkerder vingt
Srakern.

= KLEUREN IN DE LIJST MET BENODIGDHEDEN:

staan er wel klsuren maar staat er geen gewicht
b7 Dan heb je niet zo vesl nodig.

» CREME: dan bedosl ik botercréme.

» BOTERCREME is een créme gernaakt van boter
&N suiker. Er ziin vels variaties op, k gebrulk graag
de Kant-en-kiare botererémernmix.

* AFGESMEERDE TAARTEN, daarmes bedoel k:
taaren afgesmeard metl botercréms.

* RECEPTEMN staan niet in dit bosk. Omdat er al zo

wveel bosken zijin met goeds recepian voor taanen,

yullingen en koekjes heb ik in dit bosk geen
raceplen opgenomen.

s MIXEM: dan heb ik het over de kant-en-klare
ribeEn voor onder andere Diecuil, cake en
botercréme. Met simpels toevoegingen kun je
Ze een eigen smaak geven.

s BENODIGDHEDEM die bij een taart genoemd
staan, Zijn specifiek voor dié taart. Natuurli heb
|e ook basistools nodig, zoals rolsiokken, esn
smoother, spatel, enz. Om nist in herhaling te
blijven vallzn, noem ik de basistools niet bij
leders t@art oprisuw.

s UITROLLEN doe ik het liefst op een non-stick-
board maar natuwlijk kun je ook prima op
poadarsulker of crisco witroflen. 1K rol 2elf uit met
ean gladde kunststof non-stickrodstok.

+ GLADSTRIJKEN van de taart doe ik met een
smoother, Hier kun j& de taart hesl glad en strak
mee krijgen.

« STAPELEN: dan badosl ik stapsien met behulp
van deuvels. Ik gebruik zelf meestal de Engelse
benaming dowsls,

+ DUSTEN: dan bedoel ik poeder aanbrengen met
gsn droge kwast,

+ GLANSPOEDERS OF GLITTERS: de estbare
varanten natuLelijk.

+ TYLOSE Is e2n posder waar |& fondant iets
steviger en elastischer mee kunt maken, knesd er

een beatje van door je fondant &n je gebosatsesrde

figuren zakken niet in.

¢ LIJM: water aangemaakt meat tylose.

* |CING is posdersuiker met elwilpoeder en water,

* PRIKKERS gebruik ik onder meer om het hoofd
van esn figuur op het hiffs vast te prikken, Weas
wel voorZichiig met niet-eatbare matarialen in ja
taart. Je kunt voor dit stutwerk ook spaghetti of
sUfkerstaafes gebrulken.

¢ SUIKERSTAAFJES maak je door vesl tylose door
fordant te kneden en er staaffes van te rollen.
Laat #e goed drogen 1ot 2e hard zijn.




s DE UITLEG BlJ HET BEOETSEERWERK is
behoorlifc uitgebreid, Bij het boetseenwerk staan
diverse balleties aangeduid in grammen. De
fingevoslige weegschalen ziin sieeds bater e
verkrijoen. Daarom heb ik in dit boek de hoevesl-
Meden aangegeven vanafl cngeveer 1 gram.
Maturlijk heeft nist ledersen een fingevoelige
weegschaal in huis. Daarom kun je ook afleen de
baflen wegen boven de & gram. Ben bal van 8
gram zal in het echt groter zijn dan op de foto. Kijk
dus gosd naar de verhoudingen op het plaatje. Als
het maatje kleiner op de foto half zo groot s als
het balletje van 8 gram, dan pak je in het echt ook
ean half zo groot balletje. Hat vergt enige cefaning
orm de verhcudingen In de vingers te krijgen maar
na ean tijdie heb |e de maataanduidingen riet
mesr nodig en Kun je de figuren maken in ledere
gewenste maat.
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BOTER, KAAS
EN EIEREN

Nederland

Een boek over landen, geschreven door een Nederiandse auteur, hoort gewoon
g beginnen met een echite Holiandse taart, Want Nederand is tenslotie ook
prachiig en we gaan graag in eigen land op vakantie,

De bossen in Nederland zijn misschien niet de grootste, mooi zin ze wal. We
lopen maar wat grazg met orze drie ruwharige teckeldametjes door het bos In
het Veluwegesbied, Maar ook over de hei, die vooral prachtiq is als hij in losi
staat, wandslen we mel plezisr. Even ultwaalen in de duinen of op het strand s
ratuurlijk ook heerijx, want strand, duinen en wind hebben we eveneans volop
in Medearland,

Mazar arapplg genoea zijn onze bossaen en strandsan niet het esrste waar de mees-
te toarisien aan denken i Mederland. Jj denken toch mser aan ds Klompen, de
maolens, da tulpen, onze Koelen, de boerenzakdoek en echie Hollandse kaas. En
dat is dan ook waar K de Inspiratie voor mijn taart vandaan heb. Stereotiep? Ja-
Zeker! Maar ook wel heerfijk nostalgisch, en vooral grappia, Ik hou |ulst van wat
humor In een taartoniweng.

TIP: Meer taart nodig voor een grool feest? ‘Voeg er gerusl nog een wilte

taartlaag bij met Delfls blawve beschildering, zoals klompjes, molentjes en
boerenbont. Dit seort laarten mogen beal een lekker bont feestje worden.
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MATERIALEN FONDANT TOOLTJES

* RONDE CAXEDAUM * SO0 GWIT @ LIMKWAST
T VAN 35 GM * 600G GEEL @ PENSEEL
E‘j. s 3 GEVULDE EN * 250G RODD © 0 O DIVERSE MATEN
"3 AFGESMEERDE RONDE 150 GZWART BALTOOLS
g TAARTEN VAN 125CM, = 200 G GROEN © VESIE
% 22,5 GM EN 30 CM @ SCHAARTUE
o3 BIJ 7 CM HOOG @ SUGARCRAFT GUN
L « SPAGHETT MET GROOTSTE
% * COCKTAILPRIKKERS GAAT.E DISK OF EEN
=i @ ZWARTE DUST KNOFLOOKPERS
% * ALCOHOL @ RONDJESFLUNGER
5 @ WITTE KLEURSTOF @ FOLSTOK
E-:: * DUBBELZIIDIG TAPE
os + ROOD-WIT-BLAUW LINT




VIND JE HET LASTIG DE

GELMATIG UIT TE ROLLENT
ROL DAN EEN GROTERE
LAF ZWART LHT EN SilJ

HIER KOETENVLEKKEN UIT,

LET WEL GOED OP

RAFELTJES.

WERKBESCHRIJVING
KOEIENPRINTTAART

ZWARTE BOLLETJES ONRE-

Bekleed de cakedrum van 35 cm met grosne iondant.
Haal een middencirked van 27,5 cm fondant weg, deze
fondant Kun je voor het gras gebruiken. Werk de
drum af met lint in de kKleuren van ds Hollandse viaag:
rood, wit, blauw dus.

Beklead de 30 cm-taart met witte fondant en 2et de

taart op de drum, Rol dverse maten bolletjes 2wars
fondant, Druk deze jets plat enral 28 onregelmatio it
1ot koelerviekkern en plak ze op de witle t3art,

Knijp voor gras de greens fondant door de sugarncraft
aun met grootste gaatie disk of door gen knofiook-
pers. Plak de graspofletjes langs de taart op de drum.
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KAASTAART

Sni| de gevulds taant van 22,5 om in een kaasvem,
doar de scherpe randen weg te snijden, zodat de bui-
fenkant van de fast mooi rond lcopt. Snijer een punt wit
en smeer de taart af, Rol esn ichigele rechithoek en plak
dit iaple fondant tegen de binnenkant van de taart, wasar
gde punt uit ks gesnadan, Druk met dverse maten bal-

toals deukies in de fondant, voor het gatenkaasefiect,

Batlead mu de taan meat een donkerdere fint geel. Knip
hest stuk fondant dat uitsteekt bi] de wtsnijding hesl
seCUUr wen met een Klein schaartie, 2000 voor 20 min
magsfilk rafeljes,

TIP: Grappige en lekikere twist? Vul deze kaaslaart mel een cream cheese-vulling.

BOERENZAKDOEKTAART

Bekleed g2 12,5 om-taart met rode fondant: aan de
achterkant glad, maar aan de voorkant hosf je de
lastige plocien niet glad weg te warken, NU vouw je
de plocien julst naar elkaar toe. Dowel en stapet de
taart nu naar behoren,

Meng wat zwarte dust met alcohol en schilder met
=en fijn pensesalije sen golfie, op 3 cm boven de rand,
lamgs de Zijkant van de zakdoektaart en [aat het mool
weglopen in de geplooide voorkant, Schilder hier esn
stiksellinge net onder. Werk de zakdoek boven de
streep af mel witte stippen. Steek de stippen ult witte
fondant met een ronds plunger of ronde spuitmond.
Plak dan de stippen op de taart. Je kunt de stippen
ook verven, door een baltool in witle voedingsmidde-

lenkieurstol te dopen en hiermes op de taart te
slippaten.,

Schilder onder de rand paisley vormen met da 2warte
vierf, Viersier dare naar wens mel Zwarte streepies,
hartjes envol bioemees en werk het af met Keine witte
slipjes kleurstof.,

Maak een strik aan de zakdoek door twee kegels van
4 g rood plat te rollen en aan de brede kant bij efkasr
e ploclen, Plak ze met de plocien tegen elkaar aan.
Piool ean strookje fondant in de lengte. Werk de strik
af door dit erombeen te vouwen. Schilder de strik van
tevoren of naderhand, naar wens. Schilder g van te-
voren, dan moet j& wel erg goed oppassen dat je
gean viekiken maakt bi) het plooien.




