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1 Basisrecept 

Receptuur 

Recept naam Water koken 

Menu gang Eigen keuze 

Bereidingstemperatuur 100 graden 

Bereidingstijd Totdat het water kookt 

Voorbereidingstijd             

.

Hoelang u er over doet om het water af te meten en in de pan 

te doen 

Bijzonderheden Doordat water helder is kunt u de bodem zien 

Bereidingstechnieken Koken 

Materialen Kookpan 

Bewaarmethoden Afdekken met folie en sticker volgens HACCP 

Kritische punten Laat het water niet te lang opstaan want water verdampt 

Bereidingswijze  

Stap 1 Pak een pan, vul deze met eigen gekozen hoeveelheid water 

 en breng deze aan de kook. U heeft nu gekookt water. 

 Voor variatie voeg zout toe. 
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2 Eigen recepten 

Receptuur 

Recept naam  

Menu gang  

Bereidingstemperatuur  

Bereidingstijd  

Voorbereidingstijd  

Bijzonderheden  

Bereidingstechnieken  

Materialen  

Bewaarmethoden  

Kritische punten  

Bereidingswijze  
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